附件1

2023年春季开学学校食品安全自查自纠情况表

学校名称（盖章）：                                   

食堂名称：                                                 
食堂地址：                                                 
食堂负责人姓名：                 职务：                 联系手机号码:                     

填表人姓名：                 职务：          联系手机号码：                填表时间：2023年   月    日

	序号
	检查项目
	检查内容
	是
	否
	整改落实情况

	一
	管理制度健全情况
	建立健全食品安全管理制度和责任制度
	
	
	

	
	
	食品安全管理制度符合《食品安全法（2015版）》《餐饮服务食品安全操作规范（2018版）》等食品安全法律法规的规定
	
	
	

	
	
	明确每个岗位的食品安全责任和要求
	
	
	

	二
	管理工作执行情况
	实行食品安全校长（园长）负责制
	
	
	


	
	
	建立食品安全管理机构，配备食品安全管理人员
	
	
	

	
	
	定期检查学校食品安全工作
	
	
	

	三
	场所物品清洁情况
	食品经营场所的地面无垃圾、无积水、无油渍
	
	
	

	
	
	墙壁和门窗无污渍、无灰尘
	
	
	

	
	
	天花板无霉斑、无灰尘
	
	
	

	
	
	场所内无有害生物活动迹象
	
	
	

	三
	
	设施设备、工用具、餐饮具等物品表面清洁
	
	
	

	
	
	学校食堂和学生集体用餐配送单位供餐前，对食品处理区内的设施设备、工用具、餐饮具等进行一次全面、彻底的清洗消毒
	
	
	

	四
	设施设备运转情况
	冷藏冷冻设施正常运转
	
	
	

	
	
	加热保温设施正常运转
	
	
	

	
	
	清洗消毒设施正常运转
	
	
	

	五
	食品原料合规情况
	建立稳定、合规的食品及原料采购渠道，安全可追溯
	
	
	

	
	
	食品经营场所内的食品及原料处于保质期内、感官性状正常
	
	
	

	
	
	食品处理区内留存的已开封定型包装食品，若不能保证其处于安全状态，应予以废弃
	
	
	

	六
	从业人员健康情况
	从事接触直接入口食品工作的人员持健康证明上岗
	
	
	

	
	
	患有发热、腹泻、咽部炎症等病症及皮肤有伤口或感染的从业人员，暂停从事接触直接入口食品的工作
	
	
	

	七
	人员规范操作情况
	从业人员下载使用“广西餐安”培训软件参加培训考试
	
	
	

	
	
	加工制作行为规范
	
	
	

	
	
	做到食品和工用具生熟分开，熟制食品烧熟煮透
	
	
	

	其他需要说明的事项：




注：此表由学校负责组织填写，自查结果请在“是”或“否”相应栏内打“√”；“整改落实情况”栏请填写“已整改”或“未整改”，未整改的请说明原因。于开学2月15日前，将纸质材料报送柳南教育局安稳办（513）室；电子材料报送lnaq100@163.com。

附件2

2023年春季开学学校校外供餐自查自纠情况表

安全编码：
学校名称（盖章）：                                   

学校此项工作具体负责人姓名：                联系手机号码：                      填表时间：2023年   月    日

	学生供餐人数
	
	供餐形式（盒饭或桶饭）
	
	供餐单位地址 
	

	
	
	
	
	 联系人及电话
	

	教师供餐人数
	
	供餐形式（盒饭或桶饭）
	
	供餐单位地址  
	

	
	
	
	
	 联系人及电话
	

	序号
	排查内容
	是
	否
	整改落实情况

	1
	实行食品安全校长责任制
	
	
	

	2
	建立校外供餐管理制度
	
	
	

	3
	用餐配送单位具有食品经营许可证等合法资质
	
	
	

	4
	对供餐单位配送的食品随机进行外观查验和必要检验
	
	
	

	5
	定期对供餐配送单位的食品安全状况进行核验
	
	
	

	6
	需要现场分餐的，建立了分餐管理制度
	
	
	

	7
	分餐环境卫生整洁
	
	
	


注：校外供餐是指由第三方煮好饭菜再把熟食送至学校（园）。此表由学校负责组织填写，自查结果请在“是”或“否”相应栏内打“√”；“整改落实情况”栏请填写“已整改”或“未整改”，未整改的请说明原因。于开学2月15日前，将纸质材料报送柳南教育局安稳办（513）室；电子材料报送lnaq100@163.com。

附件3  

2023年春季学校食品安全监管工作情况汇总表
	填报单位（盖章）：
	
	填报人姓名、电话：
	
	填报时间： 2023年   月    日

	学校自查情况
	开展自查（家）
	
	自查发现问题（家）
	
	完成整改（家）
	

	校园及相关餐饮服务单位检查情况
	大类
	检查项目细类
	学校食堂
	校外供餐单位
	校内餐饮服务单位
	校园周边餐饮服务单位
	校外托管机构食堂

	
	
	
	单位数（家）
	检查数（家）
	单位数（家）
	检查数（家）
	单位数（家）
	检查数（家）
	单位数（家）
	检查数（家）
	单位数（家）
	检查数（家）

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	发现问题数（家）
	发现问题数（家）
	发现问题数（家）
	发现问题数（家）
	发现问题数（家）

	
	一、许可管理
	1.食品经营许可证合法有效，经营场所、主体业态、经营项目等事项与食品经营许可证一致
	
	
	
	
	

	
	
	2.场所设置、布局与许可核定内容一致
	
	
	
	
	

	
	二、信息公示
	3.许可证正本悬挂或摆放在经营场所显著位置
	
	
	
	
	

	
	
	4.监督检查结果记录表的公示符合要求
	
	
	
	
	

	
	
	5.公示从事接触直接入口食品工作从业人员的健康证明，健康证明真实有效
	
	
	
	
	

	
	三、制度管理
	6.建立从业人员健康管理、食品安全自查、进货查验记录、食品召回等食品安全管理制度（落实食品安全主体责任，开学前开展食品安全自查自纠）
	
	
	
	
	

	
	
	7.制定食品安全事故处置方案
	
	
	
	
	

	
	四、人员管理
	8.主要负责人知晓食品安全责任，有食品安全管理人员
	
	
	
	
	

	
	
	9.从事接触直接入口食品工作的从业人员持有有效的健康证明
	
	
	
	
	

	
	
	10.具有从业人员食品安全培训记录
	
	
	
	
	

	
	
	11.从业人员穿戴清洁的工作衣帽，双手清洁，保持个人卫生
	
	
	
	
	

	
	五、环境卫生
	12.食品经营场所保持清洁、卫生
	
	
	
	
	

	
	
	13.烹饪场所配置排风设备，定期清洁
	
	
	
	
	

	
	
	14. 用水符合生活饮用水卫生标准
	
	
	
	
	

	
	
	15. 卫生间保持清洁、卫生，定期清理
	
	
	
	
	

	
	六、原料控制
	16. 查验供货者的许可证和食品出厂检验合格证或其他合格证明，企业如实记录有关信息并保存相关凭证
	
	
	
	
	

	
	
	17. 原料外包装标识符合要求，按照外包装标识的条件和要求规范贮存，并定期检查，及时清理变质或者超过保质期的食品（重点检查库存和已开封的食品原料）
	
	
	
	
	

	
	
	18. 食品添加剂存放和使用应符合要求
	
	
	
	
	

	
	七、加工制作过程
	19. 食品原料、半成品与成品在盛放、贮存时相互分开
	
	
	
	
	

	
	
	20. 食品粗加工、切配、烹饪过程符合规范
	
	
	
	
	

	
	
	21. 制作食品的设施设备及加工工具、容器等具有显著标识，按标识区分使用（分开存放和使用接触生熟食品的工具用具）
	
	
	
	
	

	
	
	22. 专间内由明确的专人进行操作，使用专用的加工工具
	
	
	
	
	

	
	
	23. 在专间或专用操作场所加工供应相应的品种
	
	
	
	
	

	
	
	24. 食品留样符合规范
	
	
	
	
	

	
	
	25. 食品配送应符合要求（餐饮服务提供者、中央厨房、集体用餐配送单位配送食品的容器、包装、标识、储存、运输等应符合要求）
	
	
	
	
	

	
	
	26. 有毒有害物质不得与食品一同贮存、运输
	
	
	
	
	

	
	八、设施设备维护
	27. 专间内配备专用消毒（含空气消毒）、冷藏、冷冻、空调等设施，设施运转正常
	
	
	
	
	

	
	
	28. 食品处理区配备运转正常的洗手消毒设施
	
	
	
	
	

	
	
	29. 食品处理区配备带盖的餐厨废弃物存放容器
	
	
	
	
	

	
	
	30. 食品加工、贮存、陈列等设施设备运转正常，并保持清洁
	
	
	
	
	

	
	
	31. 围护设施与排水设施运转正常
	
	
	
	
	

	
	九、餐饮具清洗消毒
	32. 集中消毒餐饮具的采购符合要求
	
	
	
	
	

	
	
	33. 具有餐饮具清洗、消毒、保洁设备设施，并运转正常
	
	
	
	
	

	
	
	34. 餐饮具和盛放直接入口食品的容器用后洗净、消毒，炊具、用具用后洗净，保持清洁
	
	
	
	
	

	
	小计
	0
	0
	0
	0
	0

	
	合计
	单位数合计
	0
	检查数合计
	0
	发现问题数合计
	0

	校园及周边食品流通单位检查情况
	检查单位（家）
	
	发现问题数（家）
	

	抽检情况
	检查中开展监督抽检（批次）
	
	不合格（批次）
	

	行政处罚情况
	约谈人数（人）
	
	下达责令整改通知书/监督意见书（份）
	
	
	吊销许可证（张）
	
	取缔无证经营（家）
	

	
	立案数（件）
	
	罚没金额（万元）
	
	
	移送司法机关案件（起）
	


注意：口头责令整改不计入此表，已下达责令整改的，请注意收集佐证材料。

附件4

2023年春季开学学校食品安全工作

整改台账
填报单位（公章）：                             填报时间：2023年     月     日

填报人：                                      联系手机：                      

	序号
	被责令整改单位

（含下达监督意见书单位）
	责令整改通知书

（监督意见书）

下达时间
	是否完成整改
	是否提交整改报告

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


注：按照附件2下达责令整改通知书（监督意见书）



